Historie der vollwertigen Bio-KUche in der Ogata Wahlscheid
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Schulkinderhaus mit 1 Gruppe (20 Kinder) eréffnet
Essen wird vom Caterer geliefert

Eine zweite Gruppe kommt hinzu

Essen wird vor Ort selbst gekocht, weil Eltern und Kinder mit Essensqualitat sehr
unzufrieden sind. Essen wird zunachst in der Tee-Kuche zubereitet. Kinder essen
in ihren jeweiligen Gruppen. Kinderwlinsche werden von Anbeginn

berucksichtigt.

Sukzessiver Umbau der Tee-Klche zu einer mittelgroBen Kliche mit
Profi-Geraten und einen immer groBer werdenden Anteil an Vollwert-Ernéhrung

Umfangreiche UmbaumaBnahmen im Anbau der Schule; Schulkliche und
Klassenraum werden zu Ogata-Kiche und Essraum. Im Rahmen der
UmbaumaBnahmen AufrUstung mit GroBgerdten wie Kombi-Dampfer,
Industriespulmaschine, Kihlkammer etc.

Er6ffnung Ogata, Umzug in die neuen Raume; Start mit 70 Kindern;
Essensausgabe ab diesem Zeitpunkt im groBen Essraum

Erweiterung der Ogata um jahrlich eine Gruppe

Einflhrung einer Ausgabe-Theke;
Padagogisches Personal steht den Kindern beratend zur Seite

Erweiterung des Essraums um 50 gm; Einrichtung einer Kinder-Theke mit neuen
Sitzgelegenheiten (Hochtischen & Barhockern) an groBer Fensterfront

Terrassentur ins AuBengelande; Terrasse mit Essgelegenheit.

Die Mensa ist hauptsachlich mit Banken ausgestattet, dadurch entfallt das
Stdhlerdcken und die Mensaist leiser.

Um- und Ausbau der Kiche ist in Planung. 2020 ist die Realisierung geplant.

Um- und Ausbau der Kiiche sowie die Renovierung der Mensa ist abgeschlossen.



